Brasserie du QuaiiO

Sliggestions

E ntrées Entrée —Plat -

Asperges vertes a la milanaise 18 25
CEufs brouillés, sauce a la truffe fraiche rapée

lloni farcis a la b | Off Tal=
(avec tortelloni farcis & la burrata en plat) 8 26 re Clnema

Panna cotta aux petits pois
Asperges vertes, carpaccio de thon rouge gravelax

Payez votre place de cinéma au

Gaufre de patates douces maison 18 26 - y -
Carpaccio de saumon fumé, tzatziki, tomates bio, ceuf t f d t
Tataki de boeuf Angus irlandais 16 23 - , . :
Sauce soja-gingembre, coriandre, sésame, poireaux roétis a lachat d’un plat a la brasserie
Croquettes aux 3 fromages 15 18

Reypenaer, Oud Brugge, emmental 2picces 3 pieces

Présentez-vous a I'accueil du cinéma avec
votre ticket de |la brasserie

Plats

Risotto aux Saint-Jacques concassées 25
Asperges vertes, beurre a la vanille

Malloreddus (gnocchis sardes faits maison) 22
Ragout d’agneau, petits pois, pecorino sarde

Spaghetti au pesto d’ail des ours 22
Scampi, bisque
Tagliata de céte de veau 26 .
Sauce a la liqueur de myrte sarde, stoemp de poireaux Drink
Dos de cabillaud réti 26 Magic _ 12
Couscous de petits pois, guanciale confit, stoemp de Cosmopolitan a la violette, citron
poireaux
Lore del Rey 12
Smash burger a la carbonara 21 Rhum brun, orange, fraise et citron
Creme cacio e pepe, guanciale croustillant, ceuf au plat, . .
mayonnaise au poivre noir Criminal Margarita . 12
Tequila, pamplemousse , citron
Basic Insctinct 12
Dessert Gin, citron vert, concombre et sucre
Tiramisu aux boudoirs, limoncello, fraises et coco 9 Bad Decision 12

Tequila, citron, cerise

So Fresh Baby 13
Spritz glacé framboise mures et citron

Délice d’lbiza 13
Cocktail glacé a la vodka, banane, fraise

et citron

Chimay jaune 7

Blonde (6,5% d’alcool)

Liefmans 0.0 4.5
Sans alcool

Kasteel 0.0 4.5
Sans alcool

Triple Karmeliet 0.0 4.5
0,4% alcool

Carlsberg 0.0 3

Sans alcool

Nous rappelons que ';\
1table =1addition

Merci de laisser la carte des suggestions dans le menu




